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Drôme ou Ardèche ? Drôme et Ardèche ! Au sud-est de la France, la Drôme et l’Ardèche voi-
sinent en préservant chacune leur identité. A l’orée du midi de la France, elles nous offrent 
des saveurs, des couleurs, des loisirs de plein air et une multitude d’escales où s’activer, se 
cultiver, se reposer. Les monts d’Ardèche répondent au massif du Vercors, la châtaigne à 
l’olive, la maoche au picodon et Privas à Valence. D’une rive à l’autre, ce territoire évoque le 
thym et la lavande, le farniente au soleil et la convivialité autour d’une table de terroir, les 
randonnées dans la montagne et les baignades dans les rivières. Au programme, écotou-
risme et slow food, adresses bio et bistrots de pays. Alpinisme ou eaux vives, randonnées 
ou spéléologie, yoga ou fabrication du pain, vous avez le choix des activités.

Certains sites sont populaires comme la Ferme aux Crocodiles (Pierrelatte), le Palais du 
facteur Cheval (Hauterives) ou la Cité du Chocolat (Tain l’Ermitage). D’autres fleurons sont 
également touristiques et particulièrement la Cité de la Préhistoire à l’Aven d’Orgnac et la 
reconstitution de la caverne du Pont-d’Arc. Mais pas d’affolement, la Drôme et l’Ardèche ne 
souffrent pas d’un tourisme de masse. Vous trouverez toujours des sentiers de traverse et 
de petites adresses confidentielles.

Côté Ardèche, ni autoroute ni TGV, le tourisme se fait vert autour d’une nature sauvage et 
de paysages de début du monde. Longeant les berges, surplombant les gorges, croisant 
la garrigue, découvrant sous la terre des grottes préhistoriques, c’est l’intimité et l’histoire 
ardéchoises que vous appréciez. Sans oublier les adresses gourmandes, auberges, bistrots 
de pays et bonnes tables ardéchoises.

Dans la Drôme, c’est un riche patchwork, du nord, doux et vallonné, piqué de vergers et de villages de cachet, jusqu’à la Drôme provençale des 
oliveraies et du tilleul, des vignobles et de la lavande. Venez camper au bord de la Drôme, sous une yourte, randonnez avec des ânes, volez en 
parapente, cheminez sur la trace des huguenots, guinchez et appréciez une assiette de charcuterie de pays accompagnée d’un petit vin local 
aussi bien qu’une table étoilée arrosée de grands crus.

La Drôme et l’Ardèche affichent 14 étoiles au guide Michelin - dont 3 pour la seule Anne-Sophie Pic (Valence). Nouveauté : Julien Alleno du Clair 
de la Plume à Grignan (une étoile) rejoint les 50 restaurants français classés pour la qualité de leur “gastronomie durable” en mettant l’accent 
sur les produits locaux.

NB : Cette édition souhaite, au delà du simple guide de voyage, rendre hommage à ces femmes et ces hommes qui font vivre la région inten-
sément et lui donnent son supplément d’âme. Alors, cette année plus que d’habitude, le Petit Futé vous encorage à partir à la rencontre de ces 
restaurateurs, hôteliers, guides et autres passionnés qui sauront vous faire vivre une parenthèse inoubliable.
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