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	 Entre ses vignobles et ses châteaux viticoles, sa forêt de pin, son centre ostréicole et ses 
bords de Garonne, la Gironde rime avec douceur de vivre. Le département (le plus vaste de 
France !) ne cesse de séduire les touristes et les habitants, charmés par le soleil, la nature et 
les embruns.

       La Gironde, c’est avant tout un patrimoine. Entre terre, mer, culture et gastronomie, elle offre 
tant de richesses et d’émerveillements à découvrir… La Dune du Pilat avec ses 60 millions de 
m2 de sables accessible par un escalier de 160 marches vous offrira un panorama à couper 
le souffle sur le Banc d’Arguin et le Bassin d’Arcachon. Les couleurs, changeantes au cours de 
la journée, sont encore plus incroyables au sommet de la dune ! Non loin, les plages océanes 
s’ouvrent à vous et viennent sonner la cloche des vacances, du farniente et de la baignade. 
Les vagues de l’Atlantique offriront aux amateurs de glisse des sensations fortes et des joies 
inégalées. Profitez-en : le littoral girondin s’étend sur plus de 100 kilomètres de plages.

Les bords de la Gironde, domaine des pêcheurs, sont aussi des lieux d’exception pour des 
balades pédestres, permettant de découvrir les prestigieux châteaux viticoles et les joyaux de 
l’architecture romane et gothique. À l’intérieur de ce département aux mille facettes, les moines 
ont construit, à l’époque du Moyen Âge, de belles abbayes comme celles de Saint-Ferme ou de 
la Sauve-Majeure.

Dans les terres, la cité médiévale de Saint-Émilion, nichée au milieu des vignes, regorge de richesses à visiter : le Cloître des Cordeliers, la Tour 
du Roy, l’Église monolithe… Une balade dans ce village pittoresque est chaudement conseillée, tout en dégustant quelques macarons, spécialités 
du coin, et un verre de rouge ! Cela nous amène bien sûr au trésor de la Gironde : son vin ! Ce vignoble exceptionnel compte 38 appellations 
depuis les Médoc jusqu’aux Saint-Émilion en passant par les Graves et les Sauternes. Entre mer et estuaire, tous ces vins bénéficient d’un 
terroir d’une incroyable richesse et d’une grande diversité. L’œnotourisme ne cesse de se développer pour notre plus grand bonheur, entre 
séjours en chambres d’hôte dans les châteaux, dégustations, circuits de découverte et bien sûr festivités comme « Bordeaux fête le vin », 
organisé tous les deux ans sur les bords de la Garonne.

Enfin, comment évoquer la Gironde, sans parler de Bordeaux, classée au Patrimoine mondial par l’Unesco. Premier port du royaume il y a 
trois siècles, la ville a conservé la majesté et l’élégance que lui conférèrent les bâtisseurs de l’époque. Les grands projets animent la vie des 
quartiers. Bordeaux-Euratlantique est d’ailleurs l’une des plus vastes opérations d’aménagement de France... Du côté du port autonome, aux 
Bassins à Flot, le renouveau est total. Non loin du « vaisseau » du Musée de la Mer et de la Marine, la Cité du vin se dresse majestueusement 
entre terre, ciel et Garonne. Sa rondeur, qui évoquerait une carafe de décantation pour les uns ou le mouvement du vin dans un verre pour les 
autres, procure à la ville une sensation de mouvement. Elle offre une nouvelle approche mondiale de sauvegarde, valorisation et transmission 
des dimensions culturelles, historiques et intellectuelles du vin.

N’en disons pas plus... Bonne visite au cœur des richesses de la Gironde, à savourer sans modération !
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