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Namaste ! Bienvenue au Karnataka ! Laissez-vous envoûter par ce grand État situé au sud-ouest de 
la péninsule indienne. Moins touristique que les États voisins Goa, Kerala, et Tamil Nadu, le Karnataka 
recèle de véritables pépites pour le touriste qui prend le temps de l’explorer.

Le Karnataka est une région de contrastes où se télescopent harmonieusement tradition et modernité. 
De sa capitale Bangalore, véritable pôle technologique de l’Inde, aux palais de maharaja de Mysore, 
en passant par les monuments islamiques du nord de l’État... la diversité est omniprésente. Il y a tant 
à voir, à sentir et à éprouver au Karnataka ! L’État possède également quelques sites parmi les plus 
beaux du pays : les ruines de Hampi, vestiges d’un passé glorieux, les réserves naturelles de Naga-
rhole et Bandipur, où vous pourrez observer éléphants et félins dans leur habitat naturel, ou bien les 
plages de Gokarna, encore préservées du tourisme de masse.

Destination hors des sentiers battus, l’État séduira le voyageur en quête d’authenticité. La cuisine 
locale est une véritable invitation au voyage, que ce soit dans les petits dhabas des villages, ou dans 

les restaurants branchés de Bangalore. Les danses folkloriques, les rituels religieux, les fêtes traditionnelles ou encore les saris colorés des 
femmes sont autant de sources de dépaysement et d’émerveillement. Sans oublier des temples hindous parmi les plus beaux du pays, ceux 
de Belur et Pattadkal notamment, qui vous transporteront dans une époque révolue...
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