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Gironde 2025 - 2026

La Gironde, l’art de vivre en grand !

Des plages infinies du littoral atlantique aux ruelles animées
de Bordeaux, des prestigieux domaines viticoles de
Saint-Émilion aux cabanes ostréicoles du bassin d’Arcachon,
la Gironde se dévoile dans toute sa richesse et sa diversité
dans l’édition 2025-2026.

Ce nouveau guide célèbre un territoire d’exception, à la fois
sauvage, vivant et raffiné. Il met en lumière ce qui fait battre
le cœur de la Gironde : ses paysages contrastés, ses trésors
culturels, son vignoble parmi les plus célèbres au monde
(Petrus, Mouton-Rothschild, Margaux…), ses tables
gourmandes et sa douceur de vivre incomparable.

Un guide pour tous les voyageurs

Familles, couples, solo ou bandes d’amis : chacun trouvera dans ce guide une source
d’inspiration. Activités sportives, patrimoine, festivals, croisières fluviales, gastronomie locale
(huîtres du bassin, agneau de Pauillac, cannelés)… la Gironde se vit intensément, toute l’année.

Avec plus de 6,8 millions de visites annuelles dans le vignoble bordelais, la Gironde s’impose
comme une terre d’œnotourisme majeure, mais elle ne se limite pas à ses grands crus. Elle
offre aussi une nature préservée, des expériences culturelles immersives – comme aux Bassins
des Lumières – et des villages de charme à explorer à vélo ou en TER.

Au fil des pages, vous trouverez nos meilleures recommandations ainsi que quelques-uns de
nos coups de cœur, comme Le Jardin des Mirabelles - Château Camiac, L’Auberge du Bassin -
Lège-Cap-Ferret, ou encore Le Cercle Giraud - Sauternes.
 

Nom du guide : Gironde 2025 - 2026

Le petit plus : Parce que voyager, c’est aussi prendre le temps… cette édition met l’accent
sur les plaisirs simples et durables du slow tourisme. Loin du tumulte, on s’y laisse porter
par une balade à vélo dans les vignes ou par le silence d’une traversée fluviale au fil de la
Garonne.

  
Où le trouver : Retrouver ce guide en vente chez tous nos revendeurs dès aujourd’hui. 

Représentant du guide : Sophie Tardieu - tardieu@petitfute.com - +33 6 08 27 20 78 

Prix de vente : 11,95 € 

Infos pratiques :  Le Petit Futé - Collection Guide Département
Pagination :  432 pages quadri. Format 120L x 205H mm

 Retrouvez Petit Futé en librairie, sur Internet, votre smartphone et votre tablette : www.petitfute.com
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